
베이커리카페전공
호텔외식조리과

기본에 충실하고 현장의 트렌드를 반영한 실무중심의 

교육과정으로 실기와 이론을 겸비하고 창의성과 인성을 갖춘 

베이커리 전문 창의융합인재 양성을 목표로 합니다.

2년제 3ㆍ4학년
전공심화

학사취득 가 능



예술적인 감각을 갖춘 
파티쉐 인재양성 학과

전공심화 학사학위
과정 운영

폭넓은 진로설계

창의적인 파티쉐

2+2 제도

다양한 교육과정

입학 홈페이지

ipsi.jeiu.ac.kr

글로벌 트렌드에 맞는 전문 기술 교육을 통하여 

창의력과 감성을 갖춘 미래지향적인 베이커리카페 

전문 기술인 양성을 통한 우수한 국내ㆍ외 기업으로의 취업

전공심화 학사학위 과정 운영을 통하여 

4년제 학사학위 취득 가능

제과제빵, 바리스타 관련 교육과정 뿐만 아니라 

관련 외식산업군의 다양한 직무체험을 위한 

한식, 양식 등의 조리직무 관련된 교육과정 운영

제과기능사, 제빵기능사, 슈가크레프크, 초콜릿 마스터, 

바리스타

국내ㆍ외 호텔 베이커리, 대기업 프랜차이즈베이커리, 

호텔 식음료관련부서, 대기업 브랜드 카페, 베이커리

전문생산업직, 학원전문 강사, 베이커리카페창업

취득 자격증 졸업 후 진로�

인천재능대학교 호텔외식조리과
인천재능대학교 호텔외식조리과
@jeiu_hotel_foodservice

왜 인천재능대학교 호텔외식조리과 베이커리카페전공인가?


